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Pouzité suroviny receptu Kénigsbergskeé klopsy:

500 g mletého masa | 1 ks Zemle | 1 ks cibule | 1 ks vejce | 2 IZigky hoiice |1 IZice kapart | 2
IZice studeného mléka | 30 g masla | 35 g hladké mouky | polévkové

kofeni | sul | pepf | citronova stava

Postup pripravy receptu Konigsbergské klopsy:

Zemli namo¢ime do studené vody. Maso zpracujeme s dobfe vymagkanou Zemli, drobné

krajenou cibuli, bilkem a hof€ici. Ochutime soli a pepfem a ze vzniklé hmoty navihéenyma
rukama tvofime klopsy. Vkladame do 750 ml varici osolené vody, pfivedeme k varu, sebereme
pénu a nechame varit (voda musi mirné bublat). Vyvar procedime pfes sitko a odmé&fime 500 ml
na omacku. Na rozehfatém masle osmahneme za stalého michani mouku do svétle Zluta.
Prilijeme 500 ml vyvaru a rozSlehame metlou. Dame pozor, aby se netvofily Zmolky. Omacku
prevedeme k varu, vafime asi 5 minut. Zloutek roz&lehame s mlékem a priljeme do omagky (uz
nevafime). Pfidame kapary, osolime, opepfime a ochutime polévkovym kofenim a citrénovou
Stavou. Klopsy vloZime na 5 minut do oméacky a pak podavame.
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