
Partnerem seminářů je 

ČTVRTEK 21.11.2019
9:00 – 9:55 REGISTRACE V PAVILONU Z

10:00 – 10:10 ZAHÁJENÍ

10:10 – 11:20 STÁTNÍ ZDRAVOTNÍ ÚSTAV  
a ASOCIACE ŠKOLNÍCH JÍDELEN ČR

Mgr. Alexandra Košťálová, 
Bc. Martin Křivka

Kontinuální vzdělávání pracovníků ŠJ v rámci 
spolupráce Asociace školních jídelen a Státního 
zdravotního ústavu

11:20 – 11:50 REGIONÁLNÍ AGRÁRNÍ KOMORA 
JIHOČESKÉHO KRAJE

Ing. Hana Šťastná Dobrá jídelna  
CHUTNÁ HEZKY. JIHOČESKY

11:50 – 12:10 STÁTNÍ ZEMĚDĚLSKÝ  
A INTERVENČNÍ FOND

Ing. Eva Chalupová Národní značky kvality

12:10 – 12:40 PAUZA NA OBĚD

12:40 – 13:45 KRAJSKÁ HYGIENICKÁ STANICE – 
Odbor hygieny dětí a mladistvých

Mgr. Romana Fürstová Informace z kontrol a nejčastější  
závady ve školních jídelnách

13:45 – 14:00 AGRO-LA, spol. s.r.o. Lukáš Kraus Prezentace produktů + ochutnávka

PÁTEK 22.11.2019
9:00 – 9:55 REGISTRACE V PAILONU Z

10:00 – 10:10 ZAHÁJENÍ

10:10 – 11:20 STÁTNÍ ZDRAVOTNÍ ÚSTAV  
a ASOCIACE ŠKOLNÍCH JÍDELEN

Mgr. Alexandra Košťálová 
(SZÚ) za AŠJ ČR bude 
upřesněno

Kontinuální vzdělávání pracovníků ŠJ v rámci 
spolupráce Asociace školních jídelen a Státního 
zdravotního ústavu

11:20 – 12:10 GESUUNDE SCHULE – BAD  
LEONFELDNER TOURISMUSSCHULEN

Peter Kreuzweger BEd  
(s tlumočníkem)

Zdravé stravování v Horním Rakousku na příkladu 
certifikátu Zdravá škola

12:10 – 12:40 PAUZA NA OBĚD

12:40 – 13:45 KRAJSKÁ HYGIENICKÁ STANICE – 
Odbor hygieny dětí a mladistvých

Mgr. Romana Fürstová Informace z kontrol a nejčastější  
závady ve školních jídelnách

13:45 – 14:00 AGRO-LA, spol. s.r.o. Lukáš Kraus Prezentace produktů + ochutnávka

Odborné semináře poprvé na Výstavišti  
v Českých Budějovicích v rámci výstav  
GASTRO PRODUKT a GASTROFEST.

PROGRAM 


